Melonovy
salat
s bryndzou

Suroviny:

1 ks mensieho melona (cca 1,2 kg) 1 ks citrona

200g bryndze 2pl olivoveho oleja

1 ks Ccervengj cibule zmes farebného korenia
za hrst Cerstvej bazalky
morskd sol’

Z HORSKEHO MLIEKA

Postup:

o Cerstvi bazalku nahrubo posekdme a zapracujeme do rozmiesanej
bryndze so stipkou pomleteho korenia. Zmes nechdme v uzavretej nd-

dobe vychladit.

9 Cibulu nakrdjame na kolieska a duzinu z melona vydlabeme pomocou
specidlneho vykrajovaca, pripadne lyzicou. V saldtovej mise zmiesame
meldn s cibulou, pokvapkdame citrénovou stavou, jemne posolime
a naservirujeme do vysokych pohdrov alebo priamo do prdzdneho
z melona.

9 Vykrajovacom naberieme bryndzovo-bazalkové gulky, polozime navrch
porcie, okorenime a pred servirovanim pokvapkdme olivovym olejom.



